Ovocie a zelenina

OXYCHLORINE je mozné pri pestovani polnohospodarskych plodin aplikovat
rozpraSovanim, ru¢nym cistenim, CIP dezinfekciou (dezinfekcia v uzavretych
priestoroch, pripadne dezinfekcia ponorenim alebo striekanim), resp. méze byt
sucastou komplexnejSich systémov ako jedna zo zloZiek SirSieho Cistiaceho procesu.

OXYCHLORINE nie je toxicky pre zvierata ani ludi, nevyZaduje Specialne
zaobchadzanie, je to velmi ucinny biocid, tento produkt je mozné bezpecne vypustat
do odpadovych potrubi, posobi skoro okamzite, méze byt pouZzity vo vSetkych
Stadiach dezinfekcie a Cistenia, v odporucanej koncentracii nevybieluje povrchy ani
materialy, moézZe sa aplikovat' vo forme tekutiny, ladu alebo aerosolu, je
hypoalergénny (nespdsobuje alergické reakcie), vedlajSie produkty nie su toxické, su
Setrné k Zivotnému prostrediu a nezanechavaju Ziadne syntetické chemické rezidua.
Bezpecéne potlaca patogénne huby na rastlinach, prediZzuje skladovatelnost zeleniny,
ovocia a rezanych kvetov a zniZuje toxicitu odpadovej vody, dezinfikuje vSetky
povrchy v procese vyroby, skladovania a predaja, Cisti zariadenia bez potreby
dalSich Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov, zabezpecuje dezinfekciu réznych
produktov pred ich balenim, ako aj dezinfekciu loznych ploch motorovych vozidiel,
ktorymi sa prevazaju najma polnohospodarske produkty

OXYCHLORINE bezpecne potlaca patogénne mikroorganizmy na rastlinach, na
ovoci a zelenine, pricom vyznamnou mierou predlzuje skladovatelnost’ zeleniny,
ovocia a rezanych kvetov. Dezinfikuje vSetky povrchy v procese vyroby, skladovania
a predaja ovocia a zeleniny, Cisti zariadenia bez potreby dalSich Cistiacich a
dezinfekénych prostriedkov, zabezpecuje dezinfekciu réznych potravinovych
produktov pred ich balenim, ako aj dezinfekciu loznych ploch motorovych vozidiel,
ktorymi sa prevazaju najma polnohospodarske produkty.

OXYCHLORINE vyznamne redukuje aerébne baktérie , koliformné baktérie a
kvasinky. Je taktiez preukazané, Ze tento roztok nema nepriaznivy vplyv na
organoleptické vlastnosti zeleniny a ovocia, ako su chut, véna a Struktura tkaniva.
OXYCHLOPRINE je ucinny proti Escherichia coli , Salmonella enteritidis a Listeria
monocytogenes. Patogénne choroby rastlin, ovocia a zeleniny su vZzdy zdrojom strat
a 8kod. Plodiny pri uskladneni mozu byt infikované uz v ¢ase vegetacie, ako aj v
priebehu skladovania. Infekciam je mozné velmi efektivne zabranit vhodnym
oSetrovanim rastlin poCas vegetacného obdobia, v€asnym a Setrnym zberom a tiez
pravidelnym oSetrovanim. Rovnako je potrebné pocas skladovania udrziavat Cistotu
a hygienu v skladoch.

Baktérie su doménou jednobunkovych organizmov. Po fyziologickej stranke su velmi
rozmanité, z hfadiska morfologického nie su medzi jednotlivymi rodmi rozdiely.
Gulovité bunky baktérii sa nazyvaju koky. Delenim kokov v réznych rovinach
vznikaju nepravidelné zhluky buniek usporiadané hroznovité - stafylokoky. Baktérie
sa spravidla dostavaju na zeleninu a ovocie z prachu , blata , vzduchu a vody.

Kvasinky su heterotrofné eukaryotické organizmy , ktoré su radené medzi huby.
Mikroorganizmy zahriiované medzi kvasinky mozno charakterizovat ako va¢sinou
jednobunkové organizmy, ktoré sa rozmnozuju prevazne puc¢anim. Na
znehodnotenie zeleniny sa podieflaju najma Rhodotorula a Candida. Plesne



oznacujeme ako mikroskopické viaknité viacbunkové eukaryotické mikroorganizmy
patriace medzi hub . Plesne patria k najrozSirenejSim zZivotnym formam na nase;j
planéte. Ich spory maju schopnost prezivat aj v tych najmenej priaznivych
podmienkach za vysokych tepl6t a tlakov. Na znehodnotenie zeleniny pésobia najma
plesne z rodov Penicillium , Botrytis , Rhizopus, Alternaria a Sclerotinia. Hnilobu
ovocia a zeleniny spésobuje najma vysoka vihkost a kolisanie teploty. OSetrenie
ovocia a zeleniny pomocou roztoku OXYCHLORINE zabezpe&uje prediZenie trvania
skladovania a zachovanie nutriénych hodnét tychto produktov.

Ovocie a zeleninu namacame do roztoku OXYCHLORINE na dobu 0,5 — 3 minuty.
Kontaktna doba zavisi na pociatoénych podmienkach ovocia alebo zeleniny, doba sa
skracuje, ak su tieto produkty predpierané a nie je pritomnost’ hniloby. Taktiez je
mozné zeleninu alebo ovocie postrekovat — sprejovat roztokom OXYCHLORINE a to
v objeme 25 — 30 litrov na tonu ovocia alebo zeleniny. Obe metddy tejto ucinnej
dezinfekcie povrchov ovocia alebo zeleniny zabezpecia podla druhu ovocia
(zeleniny) prediZenie doby skladovania od 10 do 30 %. TaktieZ je délezité aby sa
priestory uskladnenia ovocia a zeleniny oSetrovali aplikaciou roztoku OXYHLORINE
pred ich naskladnenim.

Riedenie (pomer):

Je dblezité pred naskladnenim ovocia a zeleniny dezinfikovat' skladové priestory od
stropu az po podlahu zamlZzovanim v pomere 1 : 1 (1 diel roztoku a 1 diel vody),
vystriekat, resp. vycistit roztokom OXYCHLORINE regale, prepravky, nadoby v
pomere 1 : 3. Pred zabalenim ovocia alebo zeleniny tieto ponorit do vody s roztokom
v pomere 1 - 1.

Sprejovanim je mozné efektivne likvidovat’ patogény najma Fusarium oxysporum,
Clavibacter michiganesis pv . michiganesis ( CMM ) a muc¢natku (Sphaerotheca
macularis ). Eliminacia tychto hub na plodinach a kvetoch sa zabezpeci
zahmlievanim roztokom v pomere 1 : 3 a na Upravu vody na zalievanie v pomere 1 .
1000.

Jednotlivé odrody hrozna je vhodné postrekovat po€as vegetacie roztokom v pomere
1: 3, v pripade znacného vyskytu patogénov a ohrozenia kvality plodov v pomere 1 :
1.

Ovocie a zelenina sa pocas vegetacie strieka v ¢ase a za podmienok, kedy sa
pouZziva bezna chémia, oSetrovanie ovocia a zeleniny na koreni sa uskutocnuje
roztokom v pomere 1 : 3.

Technologické zariadenie je chranené patentom. OXYCHLORINE spifia Eurépske
nariadenie o biocidnych produktoch (European Biocide Products Directive).

Biocidny roztok OXYCHLORINE ma:
pH75+£15

ORP 780 + 100 mV
C. aktivny 500mg/1 + 50



a pozostava z nasledujucich aktivnych latok, ktoré su vSetky zapisané v eurépskom
supise EINECS a tiez zapisané a identifikované Europskym chemickym uradom

(ECB).

Ingredient CAS-Ne ([EINECS-Nef Volume % |Symbols
Sodium chloride 2647'14' 231-598-3 | 0,26 NaCl
HypoghlorusAmd as Active 7782-50- | 2314-959- 0.05 HOCI
Chlorine 5 5
Hypochlorite ion (sodium 7681-52- 0,05
hypochlorite) 9 231-668-3 | icio+ocy | ©OC
Water 2732'18' 231-791-2 | 99,69 H,0

Centrom pre chemické latky a pripravky SR BIO/1274/0/12/R je biocidny pripravok
OXYCHLORINE registrovany pod ¢islom BIO/537/D12/CCHLP.




